Vino Bianco

Gambero

Vinificazione In bianco, con fermentazione controllata

Zuccheri residui 4 g/l

Acidita totale 5.8 g/1

%

12,0 750ML 8>-10°C

Ottenuto dalla sapiente miscela dei migliori uvaggi bianchi, si presenta
in un delicato giallo paglierino e un vinoso, gradevole profumo di

mosto. In bocca rappresenta una vera sorpresa al palato con un sapore

secco e sapido, tratti di un carattere mediterraneo sempre presente.

Gambero é sicuramente un perfetto compagno quotidiano per pasti

leggeri di mare e di terra o per accompagnare aperitivi.

GAMBERO

BIANCO

Bottiglia Bordolese da 360gr - h 293 mm - O//4 mm

EAN bottiglia 8002695 003139

Da 6 bottiglie

Cartone
(mm 225 x 152 - h 301mm - peso totale kg 7,00)

EAN cartone 8002695 900278

EPAL - 125 cartoni: 5 strati da 25
( peso totale kg 890 - h 1,65 m)

Pedana




